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Załączniknr 2 do Instrukcji

Masłowice, dnia 08.07,ż0ż6 r.

Dyrektor SzkoĘ Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Masłowicach,
98-300 Wieluń Masłowice 1

ZAPRAsZA
do zŁożenia ofeĘ na zadanie pn,:

o,Przygotowanie i dostarczenie posiłków dla oddziału przedszkolnego i uczniów w Szkole
Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Masłowicacho'

(o wartości szacunkowej poniżej 170 000 ńoĘch)

1. Opis przedmiotu zamówienia:
przełmiótem zamówienia jest przygotowanie i dostarczenie posiłków dla ok, l0 uczniów szkoĘ iŻ5
dzieci oddziału przedszkóh"go w Szkole Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Masłowicach.

Wykonawca zobowiązany aęarie do sukcesywnego świadczenia usług w terminie funkcjonowania

prŹedszkola oraz szkoĘ w roku szkolnym, począwszy od dnia l września 2026 r. do dnia 31 sierPnia

ż027 r,
Liczbę dzieci korzystających z posiłków należy traktować orientacyjne. Może ona ulegaó niewielkim
wahaniom w ciągu roku, a także całego okresu realizacji zamówienia.IJzależnione jest to od liczbY

dzieci zapisujących się corocznie do przedszkola i szkoĘ atakże z frekwencji samych dziecina
zajęciach. W związku z tym liczba dzięci korzystających z posiłków może ulec zmniejszeniu lub

zńiększeniu. Podana ilość posiłków jest orientacyjna i słuzy jedynie do celu sporządzenia kalkulacji
i dokonania oceny ofeń i nie może stanowić podstawy do roszczeń Wykonawcy w stosunku do

Zanawiającego.

ż.Zakres rzeczowy:
Zywienie dzieciw przedszkolu i szkole powinno odblłraó się na następujących zasadach'.

l) przygotowanie całodziennych posiłków zgodnie z zalecanymi normami Ąwieniowymi dla gruP

wiekowych. Przewidywana ilośó posiłków:
- do oddziału przedszkolnego: - ok. 25 obiadów, 25 podwieczorków dziennie;
- do szkoĘ: - ok. 10 obiadów,

2) posiłki muszą być dostarczane z zewnątrz - gorące posiłki naleĘ dostarczaĆ w termosach,

zapewniających temperaturę Ąwności zgodną z wymogami;
3) Wykońawca winión dysponować pojazdem posiadającym wymagane zgody na transport produktów

ffiienia1'
4) wymagane jest dostarczanie posiłków: raz dziennie - obiady (dwudaniowe), podwieczorek,

w godzinach od 11.30 do 12.00;
5) posiłki muszą byó dostarczane codziennie przez 5 dni w tygodniu, zvłyłączeniem dni wolnych od

zajęć przedszkolnych i szkolnych;
6) W}konawca zapewnia rozdysponowanie posiłków dla poszczególnych grup w odpowiedniej

ilości, rozdysponowani e posiłków w grupie zapewnia Zamaw iający ;
7) Wykonawc a zapewnia mycie termosów i innych pojemników, w których transportowana jest

żywność, odpowiada za właściwy stan sanitarny podczas transportu posiłków;

8) Wykonawca zapewnia we własnym zakresie sprzęt do przóchowywania i transportu posiłków.

Posiłki dostarczanó przez Wykonav/cę winny być transportowane w odpowiednich, przeznaczonYch

do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z tworrywa zabezpieczających posiłki
prred wylaniem Óraz schłodzeniem: termosy jednoskładnikowe przeznaczone do transportu gorącYch

posiłków (7upa, napoje), termosy wieloskładnikowe wypełnione pojemnikami, które wystęPują w
różnejkonfiguracji i zapewniają dostarczenie na sale poszczególnych części posiłków;

9) W}konawc a zapewniaprzygotowanie, dostawę, złożęnie posiłków oraz odbiór i utylizację odPadów
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z oddziŃuprzedszkolnego w Szkole Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Masłowicach;
l0) posiłki mają być przygotowywane zgodnie z procedurami niezbędnymi dla zapewnienia

bezpieczeństwa żywności i ąrvienia z uvłzględnieniem zapisów określonych w ustawie

o bizpieczeństwie Ąrwności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. oraz aktów wykonawczych,

szczególnie zapisów określonych w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w
sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaĘ dzieciom i młodzieĘ w
jidnostkach oświaty oraz Wmagań, jakie muszą spełniać środki spoĘwcze stosowane w ramach
-żrywienia 

zbiorowego dzieci i młodzieĘ w tych jednostkach, a także pozostĄch obowiązujących

przepisów prawa zywnościowego;
it; posiłfi winny spełniaó wymagania norTn zywieniowych zgodnie z polskimi normami

Ąrwióniowymi dla dzieci w wieku przedszkolnym. Wykonawca powinien przygotowaĆ posiłki

o najwyższym standardzie na bazię produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie

z nórmami HACCP. Przygotowywane posiłki muszą spełniaó wymogi Ąwieniowe norTn

opracowanych dla danych gńp wieko*y"ń op.u"owanych przez InsĘtut Zyrvności i Żywienia w
Warszawie. Przy planowaniu posiłków należy uwzględniać zalecaną wartoŚĆ energętyczną oraz

uwzględniać norTny produktów kazdej z Erup, nń czym musi czuwać dietetyk;

12) Żunavłiający zistrzega sobie prawo do bieżącej kontroli wykonywanego zamówienia; OgÓlną

kontrolę nud prawidłowością żywienia sprawować będzie Dyrektor SzkoĘ Podstawowej

im, Marii Konopnickiej w Masłowicach oraz upowżnionę przez niego osoby.

13) ilość i ródzaj wydawanych posiłków w danym dniu dla danych grup przedszkolnych

i szkolnych odbywa się na podstawie dziennego zamówienia sporządzonego przez upowaznionego

pracownika przedszkola, (dostarczenie dzienne go zapotrzebowania nie później niż do godz. 9.30 w

dniu, któregó aoty"ry zapottzebowanie, korekty dziennego zapotrzebowania mogą doĘczyó obiadu i

podwieczorku);
ił; ao przygotowywania posiłków naleĘ użrywać produktów wysokiej jakości i zalvsze ŚwieĄch,
posiadających aktualne terminy wamości, nabytych w źródłach dziŃających zgodnie

z obowiązlljącymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

3. Wymagania stawiane Wykonawcy:
1) Wykonawca odpowiedzialny będzie za całoksńń, w łm za przebieg oraz terminowe wYkonanie

zulówienia;
2) wymagana jest należryla starannośó prry realtzacji zamówienia, rozumiana jako starannoŚĆ

profesj onalisty w działalnośc i obj ętej przedmiotem zamówienia;
i; wytonu*Óa odpowiada prawnie za żywienie dzieci przed Powiatowym Państwowym InsPektorem

Sanitarnym dla miasta Wielunia;
4) Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną, administracyjną i karną za jakoŚĆ

dostarczanych pósiłków 
- 
oraz skutki wynikające z zaniędbań przry ich PrzygotowYwaniu

i transporcie, mogące mieć negaĘwny wpływ nazdtowie ż5,wionych dzieci;
5) w ramaclr nadŹoru nad jakością świadczonych usług, Zamawiający zastrzega sobie prawo do ocenY

posiłków, poprzez dolonywanie sporadycznych, szczątkowych degustacji dostarczanYch

w przedszkoiul szkole posiłków oraz kontroli ich gramatury. Wnioski wynikające z degustacji będą

wiĘące dla Wykonawcy;
6) 

'reklamaci" 
;at oSciówę oraz wagowe serwowanych posiłków Zamawiający zgłaszaó będzie

Wykonawcy w drodze bezpośredniej komunikacji pisemnej lub telefonicznej.
7)'Zamalviijący zastrzegaiobie pra-wo do zwrotu posiłków w przypadku stwierdzenia ich ńejjakoŚci,
tj. posiłków niezdatnych do spozycia z powodu uĘcia przeterminowanych produktów (np.

stwierdzęnia pleśni, niewłaściwego koloru), niedogotowanych, zanieczyszczonych itP. Zwtot
posiłków będzie następował na podstawie Protokołu reklamacji/zwrotu Posiłków.^t; 

Zamawiaj ą"y ,uńrega sobie oraz osobom przez siebie do tego upoważnionym Prawo kontroli

sposobu p.rygóto*unia posiłku oraz kontroli produktów, z jakich przygotowywane są posiłki -
w miejscu przygotowywania ich przez Wykonawcę.
Wykonawca powinien na wezwanie Zamawiającego niezwłocznie wskazaó źródło pochodzenia każdej

partii Ąwności: skąd pochodzi dostawa, z jakich składników, od jakich producentów i z jakich partii

w danym dniu zostĄ przygotowane posiłki dla dzieci.
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4. Wymagany termin realizacji przedmiotu zamówienia: Termin wykonania zamówienia: od dnia 1

września 2026 roku do dnia 31 sierpnia 2027 roku
5. Ofeńa ma zawierać następujące dokumenĘ:
l) formularz ofertowy - wypełniony i podpisany;
2) aktualny wpis do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej Rzeczypospolitej
Polskiej lub odpis z KRS;
3) projekt umowy - parafowany.
Zamavliający wybierze ofertę odpowiadającąwszystkim postawionym przezniego wymogom,
6. Miejsce i termin zlożenia oferĘ:
Ofertę na|eĘ złoĘó w terminie do dnia 24.07.2026 r. do godz. 12.00 w zaklejonej kopercie
-sł s\s.śr-\§\ę,Ls\1,l{rx§\Ss5rB\xs"§.sls.k§s-s,sr§ssss-\(5s\s.*łlsss.;r5s\sss\ś(lą\sś\is.Nsksa<ssŚs'§\ę.rY
umieśció nazwę i adres Zarnavłiającego, nazwę i adres Wykonawcy oraz napis: Oferta na zadanie pn.
,,,Przygotowanie i dostarczenie posiłków dla oddziału przedszkolnego i uczniów w Szkole
Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Masłowicach"
Oferta złożonaprzezzaproszonego Wykonawcę po ww. terminie lub oferta złożonaprzezWykonawcę
niezaproszonego do złożenia ofeĘ zostanie zwrócona Wykonawcy bez otvłierania.
Zamawiający dopuszcza po złożeniu oferty przeprowadzenie negocjacji z wybranym Wykonawcą
7. Opis kryteriów, którymi Zamavliający będzie się kierował przy wyborze ofeĘ wraz zpodaniem
znaczeniatych kryteriów oraz sposobu oceny ofert.
(W przypadku zastosowania jako jedynego lcryterium - Cena pozostałe zapisy doĘczqce innych
lcryteriów należy slcreślić bqdź usurlqć).
A. Kryteria oceny ofeń: Cena- l00%
B, Sposób oceny ofert
Ocena ofert - wybór ofeĄ o najniższej cenie.
Zamawiający dopuszcza po złożeniu oferty przeprowadzenie negocjacji z Wykonawcą, którego oferta
została oceniona jako łł{kerrystni$sza*/najtańszax.

8.Zamawiający żądc*lnię żąda* wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy
wwysokości .....% ceny całkowitej podanej w ofercie albo maksymalnej wartości nominalnej
zob ow iryania Z arnaw iające go wyn ikaj ące go z um owy.
(w wy s oko ś ci n ieprz e lł ac z aj qc ej 5 %)

9. Osobami uprawnionymi do kontaktów z Wykonawcą są:

Monika Telenga-Trzeciakiewicz, telengam@oswiata.wielun.pl

KLAUZULA INF,ORMACYJNA Z ART. 13 I 14 RoDo
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych
z dnia}7 kwietniaż0l6 r. (Dz.Urz. UE Nr 7l9) rwanym dalej RODO informuję, ze:
1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Dyrektor SzkoĘ Podstawowej im. Marii
Konopnickiej w Masłowicach z siedzibą w 98-300 Wieluń, Masłowice l.
ż. Dane kontaktowe inspektora ochrony danych: slawek6808@op.pl.
3. Pani/Pana dane osobowe przetv,larzane będą w celu wypełnienia obowiązków prawnych ciążących
na gminie w związku z udzieleniem zamówienia publicznego w wybranym trybie postępowania, na
podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO.
4. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą wyłącznie podmioty uprawnione do uzyskania
danych osobowych na podstawie przepisów pra\ń/a, np, osoby lub podmioty, którym udostępniona
zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o przepisy ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o
finansach publicznych (tekst jednolity: Dz.U. zż019 r., poz. 869).
5. Pani/Pana dane osobowe nie będą przekazy-łvane do państwa trzeciegolorganizacji
międzynarodowej.
6.PanilPana dane osobowe będą przechowywane przęz okres niezbędny do realizacji celów
określonych w pkt 3, a po tym czasie przez okres oraz 

,w 
zakresie wymaganym przez przepisy
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powszechnie obowiązującego prawa, tj. przepisy ustawy z dnia 14 lipca 1983 r, o narodowym zasobie

archiwalnym i archiwach oraz aktach wykonawczych do tej ustawy.
7.W związku z przetwarzaniem PanilPana danych osobowych przysługują Pani/Panu następujące

uprawnienia:
a) prawo dostępu do danych osobowych, w tym prawo do uzyskania kopii tych danych,

b) prawo do żądania sprostowania (poprawiania) danych osobowych

w przypadku gdy dane są nieprawidłowe lub niekompletne,
c) prawo do żądania ograniczeni a przetw arzania danych osobowych.

8. Nie przysługuje Pani/Panu:
i) w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art.20 RoDo;
c) na podstawie art. żI RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdYż

podstawą prawną przętwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.
-9. 

Przysługuje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego - Prezesa Urzędu Ochrony

lanyóh Oiobowych, w przypadku gdy przetwarzanie PanilPana danych osobowych naruSza przePisY

dotyczące ochrony danych osobowych.
10. Obowiązek podania Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym okreŚlonym w przePisach

prawa, związanym zldziałęm w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego. Konsekwencje

niepodania określonych danych wynikają bezpośrednio ztej ustawy.
Pani/Pana nie będą przetwarzane w sposób
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(data) (Ki erown ika Z am aw iaj ące go
lub upowaznionego pracownika)

W zńączeniu:
1 .,§ ormu\arz ofertowy''
2.Wz6r umowy
3. Zńączniknr ż - opis przedmiotu zamówienia

(* niepotrzebnę skreślió, pominąć)
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